
お
す
す
め

季
節
の
料
理

赤
イ
カ
刺
し 

一
三
〇
〇

 

と
て
も
柔
ら
か
い
食
感
。身
が
厚
く
、食
べ
応
え
が
あ
り
ま
す
。

胡
麻
ブ
リ 

一
三
〇
〇

 

甘
味
が
効
い
た
胡
麻
醤
油
を
絡
め
た
濃
厚
な
コ
ク
が

 

焼
酎
を
誘
う
、九
州
の
定
番
！

カ
ツ
オ
藁
焼
き 
一
三
〇
〇

 

鰹
を
藁
で
香
ば
し
く
炙
り
焼
き
し
ま
し
た
。

お
刺
身
盛
合
せ 

二
四
〇
〇

 

日
替
わ
り
で
お
刺
身
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す

 

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
く
だ
さ
い

サ
ワ
ラ
柚
子
味
噌
焼
き 

九
八
〇

 

サ
ワ
ラ
が
柚
子
味
噌
と
出
会
っ
て
ご
機
嫌
に
！

 

噛
む
ほ
ど
旨
み
が
広
が
り
ま
す
。

。

※
表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す

合
鴨
ロ
ー
ス 

六
五
〇

 

上
質
な
脂
と
お
肉
の
濃
厚
な
味
わ
い
が
楽
し
め
る
お
つ
ま
み
。

雲
仙
ハ
ム
ピ
ザ 

一
二
〇
〇

 

長
崎
・
雲
仙
ハ
ム
の
旨
み
た
っ
ぷ
り
ボ
リ
ュ
ー
ミ
ー
な
ピ
ザ
。

豚
ハ
ラ
ミ
炭
火
炙
り
焼
き 

七
五
〇

 

炭
火
で
炙
っ
た
豚
ハ
ラ
ミ
、九
州
の
旨
み
と
香
ば
し
さ
満
点
。

黒
豚
ガ
ー
リ
ッ
ク
ス
テ
ー
キ 

一
三
八
〇

 

香
ば
し
ガ
ー
リ
ッ
ク
×
ジ
ュ
ー
シ
ー
黒
豚
、噛
む
ほ
ど
幸
せ
！

エ
ビ
の
ギ
ョ
ロ
ッ
ケ 

八
八
〇

 

大
分
県
名
物
を
海
老
で
仕
立
て
た
海
老
好
き
歓
喜
の
一
品
。

赤
鶏
の
七
味
あ
げ 

八
八
〇

 

ジ
ュ
ー
シ
ー
赤
鶏
×
ピ
リ
辛
七
味
、旨
み
全
開
。お
酒
が
ス
ス
み
ま
す
。

白
子
の
天
ぷ
ら 

一
〇
〇
〇

 

濃
厚
ク
リ
ー
ミ
ー
な
冬
の
贅
沢
。

明
太
と
ろ
ろ
鍋 

九
八
〇

 

寒
い
季
節
の
ご
褒
美
、明
太
と
ろ
ろ
鍋
。

 

ひ
と
口
で
心
も
体
も
あ
っ
た
ま
る
！

～


