
お
す
す
め

季
節
の
料
理

鮪
刺
し 

一
三
〇
〇

 

濃
厚
な
甘
味
と
コ
ク
が
あ
り
、口
の
中
に
広
が
る
上
品
な
旨
み

 

素
材
の
良
さ
を
そ
の
ま
ま
堪
能
で
き
る
一
品
で
す
。

赤
イ
カ
刺
し 

一
三
〇
〇

 

と
て
も
柔
ら
か
い
食
感
。身
が
厚
く
、食
べ
応
え
が
あ
り
ま
す
。

鯵
の
タ
タ
キ 
一
三
〇
〇

 

サ
ッ
パ
リ
と
し
な
が
ら
も
、し
っ
か
り
と
旨
い
。
夏
に
ぴ
っ
た
り
！

胡
麻
ブ
リ 

一
三
〇
〇

 

甘
味
が
効
い
た
胡
麻
醤
油
を
絡
め
た
濃
厚
な
コ
ク
が

 

焼
酎
を
誘
う
、九
州
の
定
番
！

お
刺
身
盛
合
せ 

二
四
〇
〇

 

日
替
わ
り
で
お
刺
身
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す

 

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
く
だ
さ
い

※
表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す

蛸
の
味
噌
和
え 

九
〇
〇

 

噛
む
ほ
ど
に
広
が
る
、味
噌
の
旨
み
と
蛸
の
甘
み

梨
と
彩
り
野
菜
の
サ
ラ
ダ 

九
〇
〇

 

シ
ャ
キ
ッ
と
甘
い
梨
が
主
役
。見
た
目
も
華
や
か
な
さ
っ
ぱ
り
サ
ラ
ダ

茄
子
と
赤
鶏
の
チ
ー
ズ
焼
き 

九
〇
〇

 

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
茄
子
に
、旨
味
豊
か
な
赤
鶏
。

 

と
ろ
け
る
チ
ー
ズ
で
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
ま
し
た
◎

白
湯
餃
子 

六
〇
〇

 

白
湯
の
旨
み
が
染
み
わ
た
る
、焼
酎
に
ぴ
っ
た
り
の
餃
子
！

牛
ホ
ル
モ
ン
の
味
噌
煮 

八
〇
〇

 

時
間
を
か
け
て
煮
込
ん
だ
、濃
厚
味
噌
仕
立
て
の
ホ
ル
モ
ン
煮
。

秋
茄
子
と
秋
刀
魚
の
明
太
子
挟
み
揚
げ 

八
五
〇

 

秋
茄
子
の
や
わ
ら
か
さ
に
、さ
ん
ま
の
旨
み
と
明
太
子
の
ア
ク
セ
ン
ト
。

 

季
節
を
味
わ
う
ひ
と
品
。

あ
ご
出
汁 

鶏
の
竜
田
揚
げ 

一
〇
〇
〇

 
カ
リ
ッ
と
揚
げ
た
鶏
に
、あ
ご
出
汁
の
深
い
味
わ
い
。

長
崎
皿
う
ど
ん 

一
〇
〇
〇

 

パ
リ
ッ
と
香
ば
し
い
麺
に
、あ
ん
の
旨
み
が
じ
ゅ
わ
っ
と
広
が
る
。

～


