
お
す
す
め

季
節
の
料
理

炙
り
〆
鯖 

一
三
〇
〇

 

香
り
立
つ
炙
り
、キ
レ
の
あ
る
酸
味
。

 

暑
い
夏
に
は
酒
の
肴
に
こ
れ
以
上
な
い
相
棒
。

赤
イ
カ
刺
し 

一
三
〇
〇

 

と
て
も
柔
ら
か
い
食
感
。身
が
厚
く
、食
べ
応
え
が
あ
り
ま
す
。

初
鰹
の
タ
タ
キ
ポ
ン
酢 
一
三
〇
〇

 

赤
身
が
多
く
、身
が
引
き
締
ま
っ
て
い
て
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
味
わ
い
で
す
。

胡
麻
カ
ン
パ
チ 

一
三
〇
〇

 

甘
味
が
効
い
た
胡
麻
醤
油
を
絡
め
た
博
多
名
物
メ
ニ
ュ
ー
。

 

焼
酎
の
ソ
ー
ダ
割
り
が
お
す
す
め
！

お
刺
身
盛
合
せ 

二
四
〇
〇

 

日
替
わ
り
で
お
刺
身
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す

 

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
く
だ
さ
い

※
表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す

鱧
と
ズ
ッ
キ
ー
ニ
の
葱
ソ
ー
ス
和
え 

七
七
〇

 

旬
の
鱧
に
ゴ
マ
油
香
る
自
家
製
の
葱
ソ
ー
ス
。

 

焼
酎
と
の
相
性
が
絶
妙
で
す
◎

ゴ
ー
ヤ
の
油
み
そ
和
え 

五
〇
〇

 

沖
縄
の
調
味
料
「
油
み
そ
」
を
使
用
。
甘
辛
の
ク
セ
に
な
る
味
わ
い
。

牛
ホ
ル
モ
ン
炭
火
炙
り
焼
き 

九
八
〇

 

脂
の
甘
み
と
炭
火
の
香
り
が
重
な
り
合
う
、肉
好
き
の
た
め
の
極
上
一
品

豚
ハ
ラ
ミ
炭
火
炙
り
焼
き 

七
〇
〇

 

焼
酎
片
手
に
味
わ
い
た
い
、香
ば
し
い
炙
り
焼
き
の
豚
ハ
ラ
ミ

赤
鶏
と
茄
子
の
オ
イ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス
炒
め 

八
八
〇

 

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
赤
鶏
と
と
ろ
け
る
茄
子
を

 

コ
ク
旨
オ
イ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス
で
炒
め
ま
し
た

そ
う
め
ん
チ
ャ
ン
プ
ル 

九
〇
〇

 

モ
チ
モ
チ
麺
に
絡
む
旨
み
と
コ
ク
。焼
酎
は
ロ
ッ
ク
で
ど
う
ぞ
！

枝
豆
と
さ
つ
ま
い
も
の
コ
ロ
ッ
ケ 

八
〇
〇

 

コ
ク
の
あ
る
芋
焼
酎
と
楽
し
む
、優
し
い
甘
さ
と
塩
気
の

 

バ
ラ
ン
ス
。枝
豆
の
食
感
が
ア
ク
セ
ン
ト
に
効
く
！

や
ん
ば
る
地
鶏
の
唐
揚
げ 

一
〇
〇
〇

 

弾
力
と
旨
み
の
濃
さ
が
際
立
ち
、贅
沢
な
味
わ
い
が
楽
し
め
ま
す

～


