
お
す
す
め

季
節
の
料
理

鮪
刺
し 

一
二
〇
〇

 

刺
身
の
王
様
マ
グ
ロ
。ク
セ
が
な
い
麦
焼
酎
と
の
相
性
も
◎

赤
イ
カ
刺
し 

一
二
〇
〇

 

と
て
も
柔
ら
か
い
食
感
。身
が
厚
く
、食
べ
応
え
が
あ
り
ま
す
。

鯵
の
た
た
き 

一
二
〇
〇

 

薬
味
で
サ
ッ
パ
リ
と
酒
の
肴
に
ぴ
っ
た
り
な
一
品
。

胡
麻
カ
ン
パ
チ 

一
二
〇
〇

 

甘
味
が
効
い
た
胡
麻
醤
油
を
絡
め
た
博
多
名
物
メ
ニ
ュ
ー
。

 

焼
酎
の
ソ
ー
ダ
割
り
が
お
す
す
め
！

お
刺
身
盛
合
せ 

二
〇
〇
〇

 

日
替
わ
り
で
お
刺
身
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す

 

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
く
だ
さ
い

※
表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す

菜
の
花
と
イ
カ
の
柚
子
胡
椒
和
え 

四
八
〇

 

今
が
旬
の
菜
の
花
と
歯
ご
た
え
抜
群
な
イ
カ
を

 

風
味
豊
か
な
柚
子
胡
椒
で
和
え
ま
し
た
◎

南
関
揚
げ
と
納
豆
焼
き 

五
〇
〇

 

熊
本
県
南
関
町
に
古
く
か
ら
伝
わ
る
油
揚
げ
。

 

納
豆
と
相
性
が
バ
ツ
グ
ン
で
お
つ
ま
み
に
最
適
で
す
！

豚
ハ
ラ
ミ
と
新
じ
ゃ
が
の
鉄
板
焼
き  

八
〇
〇

 

柔
ら
か
く
噛
む
ほ
ど
に
溢
れ
る
肉
汁
が
口
の
中
に
広
が
る
ハ
ラ
ミ
と

 

み
ず
み
ず
し
い
新
じ
ゃ
が
の
相
性
抜
群
！

筍
肉
巻
串 

七
五
〇

 

春
が
旬
の
筍
を
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
豚
バ
ラ
肉
で
包
み
ま
し
た
！

桜
海
老
の
コ
ロ
ッ
ケ 

八
〇
〇

 

桜
海
老
の
風
味
が
香
ば
し
く
上
品
な
味
わ
い
の
コ
ロ
ッ
ケ

白
魚
と
よ
も
ぎ
の
か
き
揚
げ 

八
〇
〇

 

焼
酎
の
肴
に
お
す
す
め
の
春
の
食
材
二
種
を
か
き
揚
げ
で
！

長
崎
に
ゅ
う
め
ん 

七
〇
〇

 
旨
味
が
詰
ま
っ
た
白
湯
ス
ー
プ
で
ホ
ッ
と
温
ま
る
一
品
。

タ
コ
ミ
ー
ト
ピ
ザ 

一
一
〇
〇

 

タ
コ
ス
を
よ
り
お
手
軽
な
ピ
ザ
で
！
シ
ェ
ア
が
お
す
す
め
◎

～


