
お
す
す
め

季
節
の
料
理

鮪
刺
し 

一
二
〇
〇

 

刺
身
の
王
様
マ
グ
ロ
。ク
セ
が
な
い
麦
焼
酎
と
の
相
性
も
◎

赤
イ
カ
刺
し 

一
二
〇
〇

 

と
て
も
柔
ら
か
い
食
感
で
身
が
厚
く
、食
べ
応
え
が
あ
り
ま
す

炙
り
〆
鯖 

一
二
〇
〇

 

シ
ン
プ
ル
な
が
ら
コ
ク
が
深
い
味
わ
い

 

ロ
ッ
ク
や
水
割
り
の
焼
酎
が
お
す
す
め
！

鰆
の
藁
焼
き 

一
二
〇
〇

 

藁
で
香
ば
し
く
炙
り
焼
き
し
た
旨
味
た
っ
ぷ
り
の
鰆
で
す

お
刺
身
盛
合
せ 

二
〇
〇
〇

 

日
替
わ
り
で
お
刺
身
を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す

 

ス
タ
ッ
フ
ま
で
お
尋
ね
く
だ
さ
い

※
表
示
価
格
は
全
て
税
込
で
す

南
関
揚
げ
と
納
豆
焼
き 

四
〇
〇

 

熊
本
県
南
関
町
に
古
く
か
ら
伝
わ
る
揚
げ
豆
富
で

 

ふ
っ
く
ら
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
食
感
で
す
！

豚
ハ
ラ
ミ
の
鉄
板
焼
き 

 

八
〇
〇

 

ク
セ
が
な
く
噛
む
ほ
ど
に
肉
汁
が
溢
れ
る
豚
ハ
ラ
ミ
を

 

鉄
板
で
旨
味
を
閉
じ
込
め
て
焼
き
ま
し
た
！

黒
豚
の
茄
子
味
噌
炒
め 

八
〇
〇

 

黒
豚
と
茄
子
を
甘
じ
ょ
っ
ぱ
い
味
噌
ダ
レ
で
味
付
け

 

芋
焼
酎
の
ソ
ー
ダ
割
り
と
一
緒
に
ど
う
ぞ

長
崎
天
ぷ
ら 

七
〇
〇

 

ポ
ル
ト
ガ
ル
人
か
ら
伝
わ
り
天
ぷ
ら
の
起
源
と
さ
せ
る
長
崎
天
ぷ
ら

 

海
老
と
鶏
肉
を
揚
げ
て
い
ま
す
！

牛
す
じ
大
根 

お
で
ん
風 

八
〇
〇

 

し
っ
か
り
と
味
が
染
み
込
ん
だ
優
し
い
味
付
け
の
牛
す
じ
大
根

菜
花
と
明
太
子
の
パ
ス
タ 

一
〇
〇
〇

 

春
の
訪
れ
を
感
じ
る
菜
花
と
明
太
子
は
相
性
抜
群
！

 

〆
に
お
す
す
め
で
す
◎

～


